
Dès la première gorgée vous saurez .....

.... notre terroir des causses, ses vents 

et ses nuages, ses cailloux et  

ses garrigues, qui vous conteront  

leur merveilleuse aventure de terrasses  

et de coteaux ensoleillés.

DOMAINE
Dans le Sud de la France, en Région Languedoc, nous cultivons 90 hectares de 
vignobles dans le respect des écosystèmes et de la biodiversité.

Depuis plus de 10 ans, nos vignes sont travaillées raisonnablement par l’utilisation 
de méthodes prophylactiques et l’entretien mécanique des sols pour un meilleur 
bien-être des souches.

Nos cuvées toutes en précision, vineuses, tendres et fraîches, révèlent et expriment 
nos terroirs remarquables de schistes et de calcaires à flancs de coteaux.

CÉPAGES ET TERROIRS
Nos Merlots sont cultivés sur nos bas de coteaux d’argiles rouges méditerranéens.

Les sols profonds, bien drainés, et les rendements maitrisés donnent ce vin charnu 
et ensoleillé.

RÉCOLTE ET VINIFICATION
La récolte précoce, au petit matin, permets de préserver la fraîcheur des arômes. 
La vinification traditionnelle en vendange égrappée favorise la gourmandise et  
la souplesse.

DÉGUSTATION ET ACCORDS
Les notes de fruits rouges, de violette, de pivoine précèdent une bouche ample  
à la structure fine.

Servir à 18°C, avec des rillettes de canard, des volailles rôties, un gigot d’agneau 
ou un Cantal jeune.
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