
DOMAINE
Dans le Sud de la France, en Région Languedoc, nous cultivons 90 hectares de 
vignobles dans le respect des écosystèmes et de la biodiversité.

Depuis plus de 10 ans, nos vignes sont travaillées raisonnablement par l’utilisation 
de méthodes prophylactiques et l’entretien mécanique des sols pour un meilleur 
bien-être des souches.

Nos cuvées toutes en précision, vineuses, tendres et fraîches, révèlent et expriment 
nos terroirs remarquables de schistes et de calcaires à flancs de coteaux.

CÉPAGES ET TERROIRS
Les cépages Syrah et Grenache noir sont cultivés sur nos coteaux escarpés.

Les sols de schistes, l’altitude (250 à 300 m), l’exposition en plein soleil et en plein 
vents, et les récoltes à maturité avancée donnent ce vin puissant et structuré, 
finement lié par sa fraîcheur schisteuse.

RÉCOLTE ET VINIFICATION
Les deux cépages sont vendangés manuellement et vinifiés ensemble pour profiter 
d’une synergie unique : la Syrah puissante et sérieuse et le Grenache vineux et 
ensoleillé. 

Un élevage de 14 mois en fûts de chêne neufs rehausse l’harmonie.

DÉGUSTATION ET ACCORDS
Les épices et les fruits noirs s’associent aux tanins élégants et fondus d’une bouche 
ample aux notes boisées. Servir à 18°, avec une côte de bœuf braisée, des riz de 
veau, un pigeon rôti ou un Saint-Nectaire fermier bien affiné.

ROQUEBRUN
AOP SAINT-CHINIAN  
ROQUEBRUN ROUGE 2019 

Dès la première gorgée vous saurez .....

.... notre terroir des causses, ses vents 

et ses nuages, ses cailloux et  

ses garrigues, qui vous conteront  

leur merveilleuse aventure de terrasses  

et de coteaux ensoleillés.
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