
Dès la première gorgée vous saurez .....

.... notre terroir des causses, ses vents 

et ses nuages, ses cailloux et  

ses garrigues, qui vous conteront  

leur merveilleuse aventure de terrasses  

et de coteaux ensoleillés.

DOMAINE
Dans le Sud de la France, en Région Languedoc, nous cultivons 90 hectares de 
vignobles dans le respect des écosystèmes et de la biodiversité.

Depuis plus de 10 ans, nos vignes sont travaillées raisonnablement par l’utilisation 
de méthodes prophylactiques et l’entretien mécanique des sols pour un meilleur 
bien-être des souches.

Nos cuvées toutes en précision, vineuses, tendres et fraîches, révèlent et expriment 
nos terroirs remarquables de schistes et de calcaires à flancs de coteaux.

CÉPAGES ET TERROIRS
Un vrai assemblage multicépages : Syrah, Grenache, Mourvèdre et Cinsaut .

Les sols ferreux et drainants, l’exposition abritée du Pech Hores et les récoltes  
à maturité avancée donnent ce vin soyeux et coquin.

RÉCOLTE ET VINIFICATION
Les récoltes noctures à maturité précise, les vinifications à basse température (16°C) 
et les clarifications précoces expriment et préservent tous les potentiels qualitatifs.

DÉGUSTATION ET ACCORDS
Des arômes de fruits frais et de bonbons rehaussent une jolie bouche suave, ronde 
et fraîche.

Servir frais (12 à 14°C) en apéritif ou à table, avec les salaisons, les plats méditerranéens 
et les grillades.
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